Pain Surprise......

Mini Burger............ 2,20€ Piece

o Fe)lilleté de Ris de Veau et St Jacques
! Créme de Morille
9,95€ la part

1/2 Langouste Bellevue
19,50€ piece

Foie Gras Mi-Cuit

Queues de Langoustines
a I’Américaine
S 43,95€ [ kg
Brochette de Lotte

- “f" sauce Beurre Blanc aux asperges
12,50€ la part

Pavé de Veau
sauce Morilles

9,95 la part

Ris de Veau sauce Périgueux
12,00€ les 200g

Pommes Grenailles......3,90€ la part
facon Sarladaise

Pommes Dauphines.....2,90€ la part

Verrine de Homard et Foie Gras
aux Mangues
12,95€ la part

Verrine d’Avocat
aux Crevettes et Agrumes
8,95€ la part

.............. 130,00€ [ kg

TY

Cassolette de Saint
: :
Jacques aux Girolles ¢

-

11,50€ la part \ "
es

Timbale de Sole et Saint Jacqu
et son coulis de Langoustine
12,50€ la part

Magret de Canard aux Saint Jacques
creme a I’Ail Doux
12,00€ la part

Mini-Roti de Chapon Sauce Périgueux
12,00€ la part

Poélée de Légumes Verts..3,90€ la part
aux Pleurotes

2,50€ piece

aux Crevettes et Agrumes

Duo de Foie Gras Mi-Cuit
maison

Verrine d’Avocat

Filet Mignon Farci Pavé de Veau

aux Morilles sauce Morilles
Gratin Dauphinois Gratin Dauphinois
Entremet Chocolat Blichette Glacée Framboise Passion

Foie Gras de Canard Mi-Cuit
maison

Timbale de Sole et Saint Jacques
Coulis de Langoustines

Mini-Roti de Chapon
sauce Périgueux

Pommes Grenailles

Facon Sarladaise

Blichette Glacée Forét Noire

Disponibles au Magasin, Biiches Glacées pour 6-8 personnes :

30,00€

Parfums des Biiches Glacées :
Framboise Passion, Forét Noire, Opéra Revisité,
Poires Caramel

Les biiches et biichettes glacées viennent de la
Boulangerie Patisserie Marzat—24300 ABJAT SUR BANDIAT



Terrines / Poissons farcis

‘ Feuilleté de Ris de Veau

Saumon Bellevue.....6,95€ LaPart  Tourte de Noél

Paté de Périgueux

64,50€ / kg Galantines et Patés en Crolite
Boudins Blancs, Crépinettes
Charcuterie de Noél

....................... 21,95€ kg  Paupiettes de Poularde.7,50€ / piéce

aux Foie Gras

......................... 18,50€ / k
S Tournedos de Magret......31,50€ [ kg

19,95€ /kg  au Piment d’Espelette

............................ 19,50€ [ kg

au Foie Gras

Canette..........cceecereunnee. 18,50€ / kg GiEOR T e €fl.'k ‘
'Réti de Chapon.......... 31,50€ /kg  Maitre d’"Hotel aux Girolles \ ;
aux Morilles ROti de Veau..................... 33,50€ / kg

Roti de Pintade............ 31,50€ / kg  aux Morilles

aux Girolles

Roti de Canette............ 31,50€ /kg Cailles, Pigeons, Tournedos,
aux Cépes et aux Marrons Rotis de Beeuf, ............

" Sur commande, complétez votre Menu de Fétes avec un Plateau de Fromages

3,60€ [ pers

Foie Gras Mi-Cuit, Terrines, Bocaux, Paniers Garnis, Corbeilles Cadeaux,
Conserves Maison, Sélection de Vins*, Champagne*, Epicerie Fine.

Loic et son Equipe vous souhaitent de
Joyeuses Fétes de Fin d’Année

Menus et plats sous réserve de modifications applicable a tout le prospectu

' Boucherie—Charcuterie—Traiteur

les Dimanches 14, 21 et 28 Décembre de 08h00-12h30

et les Mercredis 24 et 31 Décembre de 08ho0-17hoo

* 1’abus d’alcool est dangereux pour la santé, 3 consommer avec modé_rlqéio 1P

LARD DU GOUT

BOUCHERIE - CHARCUTERIE - TRAITEUR - CONSERVEUR

LARD DU GOUT
LLOIC GOURAUD

5 Grand-Rue de la Barre
24470 Saint Pardoux La Riviere
05535647 10

21 Décembre

28 Décembre

OUVERTURE

les Lundis 22 et 29 Décembre de 08ho0-17ho0

FERMETURE
les 25 et 26 Décembre et du 1er au 5 janvier inclus




