
 

 

 

 

 

 

 

Loïc Gouraud Traiteur 
 

24470 Saint Pardoux La Rivière  

05 53 56 47 10 

Lard-du-gout@orange.fr 

Pour un meilleur service, passez vos commandes 

avant le : 

Jeudi 21 Décembre pour Noël 

Jeudi 28 pour le Jour de l ’An 

Ouvert les 24 et 31 Décembre de 08h00 à 17h30 

Loïc et son Equipe vous souhaitent de Joyeuses Fêtes de Fin d’Année 

Un Point Retrait sera mis en place les 24 et 31 Décembre  

de 10h00 à 12h00 

Devant la Boulangerie « Au Royaume du Pain » à Champagnac de 

Bélair 

et au Vival de Dournazac 

SUR COMMANDE : 

Complétez votre Menu de Fêtes avec 

un PLATEAU DE FROMAGES 

 

 PLANCHE DE CHARCUTERIE ET   

FROMAGE POUR 5 PERSONNES 

40,00€ 

 

Poularde      18,95€ / kg 

Chapon      16,50€ / kg 

Pintade de Noël      16,95€ / kg 

Dinde        17,95€ /kg  

Canette      15,50€ / kg 

Rôti de Chapon aux Morilles 25,50€ / kg 

Rôti de Pintade aux Girolles 22,00€ / kg 

Rôti de Canette aux Cèpes et Marrons 

       24,00€ / kg 

Gigot d’Agneau au Citron ou aux Clé-

mentines     25,50€ / kg 

Cuisse de Pintade Périgourdine aux 

Cèpes et Magret    6,95€ La Pièce 

Tournedos de Magret au Piment d’Espe-

lette      28,50€ / kg 

Tournedos de Magret au Foie Gras 

       32,50€ / kg 

Façon Tournedos  au Beurre Maitre 

d’Hôtel      28,50€ / kg 

Filet Mignon aux Mangues 19,95€ / kg 

Rôti de Veau Norvégien / Rôti de Veau 

aux Morilles     29,50€ / kg 

Rôti de Veau Orloff   26,50€ / kg 

Caille, Pigeons, Tournedos, Rôtis de 

Boeuf, etc……………………………………... 

Viandes à faire cuire 

par vos soins 

 
 

Pain Surprise    40,00€ 

Mini-Burgers Saumon  1,80€ 

Mini-Burgers Foie Gras  2,30€ 

Navettes       1,80€ 

Verrines Assorties        1,80€ 

 

 

 

Toasts Froids      0,80€ 

Mini Quiches     0,80€ 

Mini Crèmes Brûlées Foie Gras 1,80€ 

Mini St Jacques aux Fruits de la 

Passion       2,30€ 

 

Un Bon d’Achat de 15,00€ Offert à partir de 150,00€ d’Achat  

* : L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération 
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PETITS PLAISIRS 

A LA PIECE 



* : L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération 

Les Menus 

Foie Gras Mi-Cuit (+7,00€) 

 

Cassolette de Dorade et sa 

Fondue de Poireaux à la 

Crème de Truffes 

 

Filet Mignon  de Porc 

Basse Température et sa 

Crème de Monbazillac 

aux Morilles 

Gratin Dauphinois 

 

Bûchette Chocolat       

Praliné 

Foie Gras Mi-Cuit (+7,00€) 

 

1/2 Queue de Langouste 

Rôtie aux Mandarines et 

Safran 

 

Pavé de Veau aux Noix de 

St Jacques à la Crème 

d’Ail 

Papillote de Purée Truffée 

1% 

 

Bûchette Chocolat       

Praliné 

26,00€ 

33,00€ avec le Foie Gras  

 

Foie Gras Mi-Cuit   

130,00€ / kg 

 

1/2 Langouste Bellevue  

17,50€ la part 

 

Tourte de Chapon et Gambas aux     

Morilles      

10,95€ la part 

 

Verrine de Foie Gras aux Pommes Fa-

çon Tatin     

8,50€ la part 

 

Tartare de St Jacques en verrine Avocat 

et Foie Gras                 

8,95€ la part 

1/2 Queue de Langouste Rôtie aux 

Mandarines et Safran  

16,95€ la part 

Les Entrées 

 

Queues de Langoustines à l’ Américaine  

42,95€ / kg 

 

Risotto  de Noix de St Jacques aux Morilles 

9,95€ la part 

 

Cassolette de Dorade et sa fondue de 

Poireaux à la Crème de Truffes 

11,50€ la part 

 

Cabillaud à la Crème d’Huîtres 

8,50€ la part 

 

Baron de Thon Rossini à la Framboise 

15,50€ la part 

Les Poissons 

 

Ris de Veau Sauce Périgueux 

8,95€ les 200g 

Pavé de Veau aux Noix de St Jacques et 

sa Crème d’Ail 

10,95€ la part 

Ballotine de Poulet Farcie au Chorizo 

et Pommes Granny et son Velouté de 

Caviar de Tomates 

8,95€ la part 

Carré d’Agneau de Lait d’Ecosse et sa 

Sauce au Romarin 

12,95€ la part 

Filet Mignon  de Porc Basse Tempéra-

ture et sa Crème de Monbazillac aux 

Morilles 

 8,95€ la part 

 

Menu Enfants 

 

Terrine de Chapon aux 

Abricots 

 

Blanc de Poulet façon 

Cordon Bleu Maison 

Pommes Dauphine 

 

Bûchette Chocolat       

Praliné 

Les Viandes 

 

Menu 100% Végétarien 

 

Gratin de Butternut aux 

Cèpes et Châtaignes 

 

Chausson de Légumes 

d’Antan au Crottin de 

Chavignol 

Poêlée Gourmande de 

Pleurotes 

 

Bûchette Chocolat       

Praliné 

21,00€ 13,00€
 

Gratin Dauphinois ou de Courgettes 

2,30€ la pièce 

Pommes Dauphines 

2,90€ les 100g 

Pommes Mitrailles Châtaignes et        

Girolles      

3,50€ les 200g 

Poêlée Gourmande aux Pleurotes 

2,40€ les 200g 

Poêlée de Légumes Anciens 

2,40€ les 200g 

Papillote de Purée Truffée 1% 

3,90€ la part 

Les Légumes 

Les Bûchettes viennent de la Boulangerie Pâtisserie  

« Au Royaume du Pain » - 24530 Champagnac de Bélair 

1 Bouteille de         

Bordeaux * offerte pour    

5 Menus Achetés 

35,00€ 

42,00€ avec le Foie Gras  

Menu Anti-Inflation 

 

Assiette de Salade de     

Gésiers et son Bloc de Foie 

Gras 

 

Confit de Canard 

Pommes Mitraille aux     

Girolles 

 

Galette Frangipane Pur 

Beurre et sa Crème        

Anglaise 

18,90€ 


